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PRoToKÓł, xonTRoLI SANITARNEJ
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;l'tn$ _02_ fi | ,jii,.'.mL'' (Miejscowośćidata)

L-l',ą": ', ' M^''
Przeprowadzonej Wzęz upowaznionego (-ych) przedstaywi.i.t* (-i) Paristwowego Wojewó dzJ<tegol

Powiatoweeo/Granicznego-) Inspektora Sanitarnego w Białog ardzie
Danutę Adamko _ starszy asystent ds. HZZiPU (upowaznienie Nr sllg)'Agata Wieczorek _ młodszy
asystent ds.gŻŻipu (upowaznienie nr 10/19).

(imię i nazłvisko, stąnowisko służbowe, w upoważnień do czynności kontrolłtych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkl 3, 3 a' 4 ustawy z drua 14 marca 1985 r. oPaństwowej Inspekcji Sanitamej (tj. Dz. U. z 201,9 r. pLr. 59), w rwiryku zart' 67 $ 1 oraz 68 $ l i $ 2 ustawy z dnla 14 czerwca t9o0 r. Kodęks postępowania
1dministracyjnego (tj. Dz. |J. z}aft t. poz.2096 zpózn. zm.).
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procędura urzędowej kontroli żywności oraz materiałów i
wyrobów ptzeznaczonych do kontaktu z żywnością PK/BŻl\i określona w zarządzeni' * ióąlrz
Głównego Inspeklora Sanitarnega z dnia 08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzędowej kontroli Ąrwności oraz materiałów i wyrobów ptzezniczo''y"ń do kontaktu z Ąnłnością'
Na podstawie art. 49 ust. 1 i7 ustawy z dtia6 marca 2018 r. - Prawo przedsiębiorców (Dz. u. z żo1 8t', poz. 646 z późn. zm.) '*) otaz na podstawie art. 3 ust. 2 tozporządzónia (WEj i gtińóoą
Parlamentu Europejski"s9 i Rady z dnia 29 kwietnia 2a04 t. w sprawie tontroii urzędowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz
regułami dotyczącyńi zdrowia nłierząt i dobrostanu niteruąt 1nź.vru. up r ńs z30.o4.ź0oą, str.
1., z poźn. zm; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, sh. 200, z późn. zm.) _ nie
dokonano zauriadomięnia o zalniarr-e wszczęciakontroli.

I. Informacje ogófune dotyczącekontrolowanego zakładu.

l ' Zakład:

Bufet w Centrum Kultury i Spotkan Europejskich ul. l Maja 15,78'200Białogard

Q 
e!n1 

\azw a w s zys t k i e n i ez b ę dne d ane do ty cz qc e i d e ntyJi kacj i z a kł a du)
Ul. 1 Maja 15,78_200 Białogard

P ieczęć państwowego inspekłora s anitarnego

(oao')
NIP 672 20Ż 96 77

TEL 94 311 90 90 FAX nie dotyczy E-MAIL kultura@biatogard.info E-PUAP nie dotyczy
Zakład objęty nadzorem na podstawie: Decyzja zatłierdzająca z dnia 10.06.2009 r. znak:
PS-N-HZ/4 330 I 43 t I 32/ 09

(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2.Kierujący zakładem:
P. Paweł Wiśniewski - Dyrektor Centrum Kultury i Spotkan Europejskich

(imię i nanłisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakładu:
P. Katarzyna Bułka * kierownik administracyjny

(imię i nanłiska, stanowisko)

Nie przywołano
(osoby przywołane przez strorry nq świadka dakonanych czynności kontrolnych1

4. ZakresprzedmiotowY kontroli:
Przestrzeganie przepisów określających wymagania higieniczne i zdrowotne dotycące \łBrunlko\\'

żywienia zbiorowego.
Pizestrzeganie obowiąków wynikających z przepisów ustawy z dnia 09 listopada 1995 r. o ocbronie

zdrowia przed nasĘpstwami uĄrwania tytoniu i wyrobów tytoniowych (tj. Dz. U. z 20|8 r- poz-

1446 zpóźn.zm.).

5. Wyposazenie użyte podczas kontroli:.-...

il. 1. opis stanu faktycznego (charakter działalności zaWadu, liczba pracowników i inne

infor m acj e char akt e ry zuj qc e z akł ad) .

DziałahóŚć oparta na sptzedatry z konsumpcją na miejscu popcornu' artykułów spożywczych

opakowanych oryginalnie (przekąski, słodycze)' napojów zimnych i gorących. Popcom oraz napoje v
gorącę sprzedawane są w opakowaniach jednorazowęgo użytku. Godziny działalności: według

harmonogramu kina centrum: ptzed seansami filmowymi i 15 minut po rozpoczęciu seansów.

Zatrudnienie - 2 pracowników. orzeczenia lekarskie personelu do celów sanitarno_

epidemiologicznych aktualne. Higiena osobista oraz higierra sprzodazy zachowane. Zakład jest

podłączony do sieci wodno_kanalizacyjnej,okazano umowę nr 92lt0Da08BRD zdtńa 01.10.2008 r-

o zaopatzenie w wodę i odprowadzenie ścieków zawartą z Regionalnymi Wodociągami

i Kanalizacją Spółka z o. o. ul. Ustronie Miejskie 1, 78-200 Białogard oraz fakturę woD/55798l2018

z dnia 04.01.2019 r. Stan techniczno-sanitarny pomieszczeń zakładu ofttz wyposazenia, vrządzeil

i sprzętów właściyvy. ZaL<ład zaopattzono w wodę bieżącą ciepłą i zimną przy wszystkich

umywalkach do mycia rąk i zlewozmywakach, ręcnriki papierowe oraz środki do mycia

i dezynfekcji rąk, powi erzcllni stykających się z zywno ścią i urądzeń sarutarnych. Nie stwierdzono

produktów spożywczych po upĘwie daty minimalnej trwałości/ termirrrr przydatności do spożycia.

Segregacja towarów zachowana. Sprzęt słu:żący do pra:żenia kukurydzy utrzymany w dobrym stanie

techniczno-sanitamym .Zianouźrytedo produkcji popcomu jest dostarczanęptzęzfirmę PCo Group -
Sp" z o. o. ul. polna 13 a,76-020 Bobolice. Pnedstawiono certyfikat Free GMO Certyficate. Zgodnie

z instrukcją ,,Schemat procesu technologicznegoo' popcorn ptaŻony jest przez włożenie do garnka

porcji tłlszcztl maślanego'w ilości 30_40 g (30_a0 m1), porcji kukurydrv oraz jednej miarki soli.

Następnie, gdy tłuszcz jest rozgrzany rozpoczyna się prażenie popcomu przez zamknięcie pokrywy

gamka maszyny. Gotowy popcorn sprzedawany jest w jednorazowych opakowaniach na Życzenie

klientów. Pochodzenie ńalrrra kukurydzy _ UE. Do wglądu dla klientów wywieszono informację

o wykazie składników gotowego popcornu zgodnie z $ 19 Rozporuądzenia Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi z ónia23 grudnia Żal4 r. w sprawie znakowaniapolzezegótnych rodzajów środków

spożywczych (Dz. IJ. z 2015 r.' poz. Ż9 z późnnn.). Popcorn jest przygotowywany nabieŻąco,

ewentualny nadmiar, który powstaje sporadycznie jest wyrzucany do odpadów komunalnych. Inne

produkty spoŻywcze w razięprzeterminowania bądźuszkodzeruasą również po zniszczeniu usuwarrę

do odpadów komunalnych. Przedłożono do wglądu deklarację o wysokości opłaty za

\
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gospodafowanie odpadami komunalnymi z dnia 25.09.2013 t. otaz potwierdzenie opłaty za wywóz
nieczystościzdnia 10 Ęcznia 2019 t.

Przedstawiono do wglądu specyfikacje dla wyrobu _ specjalny tŁuszcz do popcornu KOPAMIX K
oraz deklarację zgodności dla soli warzonej spozywczej. Tfuszcz araz sól pruechowywanę są

w wydzielonymo suchym pomieszczeniu, utrzymanym we właŚciwym stanie sanitarno - technicanym.

Nacąmia jednorazowego użytku do pakowania popcornu i podawania napojów są dostarczane

z Hurtowni REKPOL Krzysztof Hajduk ul. Chocimska 5 b, 78-2a0 Białogard otaz z PCo Group Sp.

zo.a. ul. Polna 13 A,76-020 Bobolice.

Dostawy są potwierdzonę faktrnami vAT, co umożliwiaptześledzenie drogi żyumości. Prześledzono

na przyŁJadzie produktu pn. ,'Paluszki beskidzkie ser cebula'' _ producent: AKSAM Sp. z o.o. sp.k.

ul. Karolina 70, 32-608 osiek. Dostawa z P.H.U. ooKAMA'' Sp. J. Z. Łuczkowski & L. Kuziko ul.

Chocimska 5 B, 78'200 Białogard. Według faktury VAT Nr F00264/H1l19 z dnia 10.01 .2019 t.

dostarczono do bufetu 5 sztuk, w obrocie pozostały 2 sztrrki.

System HACCP vłraz' z instrukcjami GHP/GMP jest wdrożony i utrzymywany na bieząco,

dostosowany do profilu działalności. Wyznaczony CCP na etapie przechowywania popcornu po

uprażeniu jest monitorowany regulamie w arkuszu monitorowania CCP w razie wysĘpienia sytuacji
przechowywania popcomu. W ramach GHP są również prowadzone zapisy z kontroli temperatury

i wilgotności w pomieszczeniu rnagazynorym, rozmraŻanja mycia i dezynfekcji wądzen
chłodniczych do napojów, przyjęcia towaru. Działań korygujących nie podejmowano. Zakład jest

właściwie zabezpieczony przed dostępem szkodników. Personel samodzielnie sprawdza, czy tlj.e

pojawiĘ się oznaki bytowania szkodników. W zakładzie odbywa się ocena bieŻąca wizualna

obecności szkodników. W przypadku ich stwierdzenią wzywana jest specjalistyczna firma DDD.
Zakazpalenia tytoniu oraz wyrobów tytonio}Yych oraz umieszczaniareklamy oraz informacji

o wyrobach tytoniowych jest przestrzegany.

II. 2. opis stwierdzonych nieprawidlowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.
Nie stwierdzono

Integralną częśÓ protokołu stanowią nasĘpujące zaŁączńkj: arkusz oceny zakładu żywienia
zbiorowego

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidłowoŚci wymienione w pkt ...nie dotyczy

ukarano .......nie dotyczy.....
(im i ę, narw i s ka, st anowis ko)

$zywną w drodze mandatu kamego ..nie dotyczy.. w wysokości ....nie dotyczy.
(nr mandatu karnego)

napodstawie..... ......nie doĘczy
(podstawa prawna)

upoważnienie do nakładania grzywien w drodzę mandatu kamego z drua nie dotyczy r. nr nie
dotyczy.
(po uprzednim wysłuchąniu osoby odpowiedzialnej za dane wylcroczenie/ia oraz rwzględniajqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjęcia grzryny w drodze mandatu
karnego t o skutkcch prawnych takiei odmowy)



FprnŻ/}ll0l
Strona 4/5

2. Zgodnie z art. l0 Kodęksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunięcia nieprawidłowości sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksiązcę kontroli dokonano wpisu oraz wydano doruŹne zalęcęniadotyczące usunięcia bieżących
uchybień wymienionych w pkt ...'..... dokonano wpisu do książki kontroli
o usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakJadu jest obowięany zawiadomió
właściwego państwowego inspektora sanitamego nie pózniej ruz w ciągu 3 dni od daty
Wznaczonego terminu.

4. Uwagi l zastrzeŻenia kierownikdprzedstawicięla z*łafu-)'
Pan (i) wnosi /ulg.ynqst-) uwag izastrzeŻeńdo stwierdzonego stanu faktycznego:
Bez uwag i zastrzeżęit

5. Uwagi osoby kontroluj ącej'....bez uwag i zastrzęŻęit........

6. Czas trwania kontroli: od 11 .Ż5 do 12.25
Protokół niniejszy wraz z załąsznikami został spotządzany w zjednobrzmiących egzemplaruach dla
kaŻdej ze stron, a naĘpnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.
Nie dotyczy

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: .......Brak poprawek i uzupełnień

cENf't#fi Kwft?1ry protokołu, załqcznika, oltreślenią lubwyrazy błędne i te, kłóre je zastępujq)

I SPOTKAN EUROI'E)St(i t

ul. 1 lr'4aia 15

78-2ac BlAŁoGAF{t

( podpis i pieczęc kontrolowanego)

SYSTttiT
oCĄR )Z i E

,Ął:ir;rr:ka

( podpis osoby kontrolujqcej)

( podpisy świadków )

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 0l.02.20l9'..-R'Ę1{iTę|"'T,'.Ętt
0L.0Ż.2019 r.

:. otrzvmałem (-am) w dniu
CENTII.UM I(ULTUKY

{ {:p EUROPEISKICH
i Maja '15

BlAŁoGARD
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W
,ik adĘib-yacyjny

,!y,r,#ilk{r-arzy

(podpis i pieczęć odbierajqcego protokoł)

Właściciel/osoba upoważniona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu moze
zgłosić zasttzeŻenia do ustaleń stanu faktycznego.
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Informacja dotycącłprzntwarzania i ochrony danyeh osobowych dostępnajest pod adresem:
hĘs://pssebialogard.pis.gov.pV?prawo1orazw siedzibie PSSE w Białogardziepw ul. Przechodniej 2

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
NinĘszy protokół nie może być: bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Białogańzie powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokoł sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i
zatlvtetdzono/ nie zatwięrdzono') wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego
państwowego inspektora sanitarnego

:................
(daĘ podpis kierownika komórki orgauzaey1nejl

kierownika technicznego/ zastępcy)

')zannczyć właściwe
") skreślić w przypadku podmiotów, których nie dotycą przepisy ustawy Prawa przedsiębiorców

tż

\,


